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DONNERSTAG, 10. MARZ 2022

Ein kleines Land mit grof3er Kiiche

Der Restaurantfiihrer
Michelin Deutschland hat
im Saarland zehn Restau-
rants mit zwolf Sternen
und finf Bib-Gourmand-
Auszeichnungen bedacht.

VONTHOMASREINHARDT

Das Saar-
land hat einen weiteren Zwei-Ster-
nekoch: Martin Stopp, Kchenchef
des Restaurants Louis im Hotel
La Maison in Saarlouis, wurde am
Mittwoch in Hamburg bei der Mi-
chelin-Gala ausgezeichnet. ,Ich bin
unglaublich stolz auf mein Team®,

sehr gut ab. Mit dem Restaurant Jou-
liard in Saarbriicken (Scheidter Stra-
Be 66) ist ein weiterer . Bib® hinzuge-
kommen Das Team von dﬂ)oullard
das eine amb

Kche mit vielen Produkten von gu-
ten regionalen Erzeugern anbietet,
erfuhr die Neuigkeit bei unserem
Anruf. ,Wir freuen uns dar(iber,
das ist eine schone Anerkennung®,
sagte Geschaftsfuhrer Karl Fluhr mit
sichtlicher Uberraschung. Bestatigt
haben ihre Bewertung Himmerles
Landgenuss in Blieskastel-Weben-
heim, Kunz Kaminzimmer in Blie-
sen, die Alte Brauerei in St. Ingbert
und die Schlachthof Brasserie von
Klaus Erfort in Saarbriicken.

Im Saarland wurden im neuen
Micheli 2022

e

sagte Martin Stopp sichtlich ge-
rithrt auf der Bihne. .Wir wollen
jeden Tag unsere Gaste gliicklich
machen®, es sei aber auch wichtig,
dass die Arbeit Spa8 mache. Ein gro-
Bes Dankeschon sprach Stopp sei-
nem Chef Glinter Wagner aus, dem
Inhaber des La
Maison: ,Er lasst

.Ich bin unglaublich

also zehn Restaurants mit insge-
samt zwolf Sternen und funf Bib
Gourmands ausgezeichnet - kleines
Land mit groRer Kiiche. Und das seit
vielen Jahren. So ist Christian Bau
von Victor's Schloss Berg inzwischen
der dienstalteste
Drei-Sternekoch

Deutschlands.

uns freie Hand’,  stolz auf mein Team.” 3
begleite und Seit 2005 trigt er
das wioy SSoop Lo die hochste Aus-

Team. Nebendem

Restaurant Louis, das seit 2019 mit
einem Michelin-Stern ausgezeich-
net wurde, ist Martin Stopp aurh

zeichnung  des
Michelin. Trotz der schwierigen
Zeiten sei er zufrieden, .unser
Restaurant wird gut gebucht®. Die

firdas BXstm Pasus Corona-Pandemie habe man dank
Alle disthen XL & clbed SiiocltenT laferdi
chenchefs ihre A ich-  mit Gourmet-B gut db

nungen auch in diesen schwierigen
Zcilen (Corona, Personalmangel

ungen)
Chnsuan Bau von Victor's Fine Di-
ning by Christian Bau auf Schloss
Berg in Perl-Nennig, gehort mit drei
Sternen weiter zur absoluten Spit-
ze in Deutschland. Je zwei Sterne
leuchten Gber dem Gastehaus Klaus
Erfort und dem Restaurant Espla
nade in Saarbricken. Je ein Stern

den. .Dadurch konnten wir unser
gesamtes Personal halten®, so Bau,
~unsere Gaste waren gliicklich darii-
ber” und der Service sei auch wich-
tig fur die Lieferanten und Produ
zenten gewesen
Nur rund 80 Kilometer von
Schloss Berg entfernt, finden Gour
mets jetzt einen neuen Drei-Ster
nekoch: Thomas Schanz und sein
Team vom Restaurant Schanz in

#MICHELINSTAR!

fahrungen, von der Ausbildung in
Volklingen Gber die Station Bihler
Hohe bis zum Géstehaus. .Es freut
mich sehr fur ihn*, so Erfort, .ich
habe es eigentlich schon letztes Jahr

erwartet, denn Martin hat eine tol-
le eigene Handschrift entwickelt.*
Erfort selbst, der gerade seinen 50.

Geburtstag feierte, ist zurzeit sehr

angetan von seiner Kichenmann

w macht.” Si
und Emotionen dabei, .mal schau-
en, was die Zukunft bringt.*

Eine Feinschmecker-Institution
im Saarland ist Alexander Kunz. Seit
1999 strahlt ein Stern @ber seinem

seienmitvielHerz

Martin Stopp. Kiichenchef des Restaurants Louis im Hotel La Maison in Saarlouis, darf sich Gber den zweiten Stem freuen.

Gourmet-Restaurant in St. Wendel-
Bliesen und seit 2008 wird seine Ka-
minstube mit dem Bib Gourmand
bedacht. Beide Auszeichnungen
konnte er jetzt wieder behaupten
.Das ist ein tolles Ergebnis fiir uns®,
freut sich der Sternekoch. Auch die
gerade beendete Saison seines Kunz
Theatre im Spiegelpalais sein ein
Erfolg _Trotz der Pande

Was das Personal und die Nach-
frage angeht, sind auch zwei weitere
Koche derzeit sehr zufrieden. ,Bei
uns lauft es richtig gut®, sagt Silio
Del Fabro vom Restaurant Esplana-
de in Saarbriicken. .Personell sind

wir vollbestiickt und auch sonst
weiter aufVollgas eingestellt.” Auch
Cliff Himmerle aus Blieskastel-
Webenheim ist guter Dinge: .Vom
Personal her sind wir inzwischen
wieder gut aufgestellt”, einige Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter seien
zum Gluck zuriickgekehrt. .Unser
Gourmet-Restaurant nunqm ist

(Bib Gourmand) das mm.:gs von
11.30 bis 15.30 Uhr gedfinet hat, sei
auch sehr gut gebucht, da wiirden
interessierte Gaste aber auch kurz-
fristig ein Plitzchen finden. Ham-
merle freut sich auch fiir seinen Kol-

legen Martin Stopp. ,Das ist super
filr ihn und gut fir das Saarland.”
Auch der jiingste Sternekoch im
Saarland, Marc Pink vom Restaurant
Landwerk in Wallerfangen, freut
sich Gber die Bestitigung durch
den Michelin. Nach turbulenten
Zeiten (Besitzerwechsel im ver-
;.m;,tnen lahx) und natfirlich auch

P . Doch'in dcr fiche laufe
es sehr gut, das Konzept komme
gutan. ,Wir freuen uns jetzt auf das
Frilhjahr, wenn es wieder wirmer
wird und wir auch drauBen servie-
ren kdnnen.*

https://guide.michelin.com

Rund 50 Weingtiter entlang der Mosel 6ffnen ihre Pforten

Weine der Region verkosten und dabei Glanzlichter der heimischen Architektur kennenlernen: Das ist am Wochenende im Moseltal méglich.

VON HELENE MAILLASSON

tonische Komponente®, erklirt Pro-
Jjektkoordinatorin Lia Backendorf.
der erklirt der Hausherr sel-

PERL Knapp 50 gt entlang
der deutsch-luxemburgisch-fran-
2bsischen Mosel 8ffnen amWochen-
ende ihre Tiren fiir neugierige Be-
sucher. Bereits zum zweiten Mal ladt

ber bei einem Glas Wein die hausei-

gene Geschichte der Architektur oder
es sind zum Beispiel Architekten zu
Gast, die Rede und Antwort stehen.*

die Initiative Via Mosel am Samstag ~ Dabei soll das grenziberschreitend
und Sonntag, 12. und 13. Miirz, zu  gestaltete Pr Weinliebhab
elnemWetnardulchurwochenende. und Freunde bemerkenswerter Ge-
Dabeigeht es darum, das béude gleich Ben ansprechen.
aus einer neuen Perspektive zu er- .Ein Architekt fithrt zum Beispiel die
kunden. Knapp 50 Weing und via Fahrrad entlang der Lu-
Winulgemtlnscha.hen machen bei  xemburger Mosel. In Pommern gibt
der I der ein Architekturquiz und im franzo-
Initiative Vh Mosel mit und bieten  sischen Lucey eine Schnitzeljagd*,
dabei unterschiedliche Programm- sagt Backendorf. Ein besonderer Ho-
punhe - vor allem lich Wein- kt soll eine Verk g vieler
dsitzlichgibtes  Tropfen der Via- Mosel-Winzer auf
Injededengul auch einearchitek-  einem Restaurantschiff werden.

Ein Blick auf das Weingut Kox in Remich.

Wem der Weg nach Luxemburg
oder ankruch zu \wn ist, findet

Fr einen reibungslosen Ablauf
der Veranstaltung unter den jeweils

aber auch im Saarl

te Angebote am Weinarchitektur-
wochenende. In Mettlach werden
in der Regiothek des Cloef Atriums
vier verschiedene Weine aus der
Gman-g;on verkostet. Dabn wird
einiges (iber die futuri Archi-

werden die Besucher gebeten, sich
vorab bei den ausgewihlten Pro-
grammpunkten anzumelden. Es
gelten jeweils die nationalen Coro-
?a-Rqeh sowie die der einzelnen

tektur des Gebiudes erklart. In Perl

DielnitiativeViaMoselistdas erste

findet am ignachmittag eine
90- mlnuugean:huehonlsch hlslon

:chc Angebot Europas und vereint

scheV
Weinprobe im “eingm Herber statt.
Gewandert wird auch am Sonntag-
nachmittag, und zwar in Sehndorf.
Auch hier endet der Spaziergang
mit zahlreichen architektonischen
und geschichtlichen Anekdoten bei
einer Weinprobe im Ortskern.

die drei Mg Frankreich;
Luxemburg und Deytschland, in-
dem es die Weinarchitektur in den
Fokus rilckt. g

Allllﬂosmndumdasﬁogammds
Weinarchitekturwochenendes unter:
viamosel com/de

Ein buntes Programm aus Tanz, Theater, Mu51k und Comedy

VON MARKO VOLKE

SAARBROCKEN ~ Premieren  so-
wie Starts in neue Spielzeiten und

zum 19. Mirz .die Elite der zeitge-
nossischen Tanzszene im Saarland®,
freut sich der Veranstalter. In unter-
schiedlichen Spielstatten in Saarbrii-

mdndh)dlsaWodlelnder
Sartindischen

cken, Saarlouis, lllingen und Forbach
.. hafte Ch

fen sowie international gelragle‘;i-n-
bles fhre Arbei

wwwianzfestivalsaarde

Das5.Sin

wird an diesem

Sonntag, 11 Uhr,und am Montag, 14.
Miirz, 19.30 Uhr, in der Saarbriicker
Congresshalle aufgefiihrt. Als Solist
istder Cellist Johannes Moser zu Gast,
der auf einem 300 Jahre alten Cello

des Geigenbauers Andrea Guamneri
seine Musik prisentiert. Zu horen
sind Werke von Johannes Brahms
und Dmitri Schostakowitsch.
Karten, weitere Infos und Corona Re-
geln unter wwwistaatstheater saarland

Die neue Spielzeit des Kleinen The-
aters beginnt an diesem Samstag,
19.30 Uhr, im Kulturzentrum ,Breite
63" in Saarbriicken-Malstatt mit dem
Stiick .Pudels Kern" des .Krokodil-
theaters™ aus Tecklenburg. DasWerk

die 1

zeigt eine eigenwillige B g
der Geschichte des ,Faust”,

Karten, weitere Infos Und Corona e
geln: wwwideines-theater-rathaus de

Im Theater Ub in Saarbri Ober gen von
cken ist an diesem Sonmag. 15 Uhr, Andreas Huber in der Stummschen
ffih lle in Neunkirchen zu sehen.
.Die groie W zusehen.  Und Comedian Stefan Jargens gas-
Das Stiick richtet snd\ankmderund tiert am Mittwoch, 20 Uhr, in der
basiert auf dem gleich hen Reithalle in Neun-
derbuch von Agnés de Lestrade und kirchen.
Valeria DocRIDOg & 8 B o T et sooeies SR
...... . Karten, weitere Infos und Corona Re-
Karten, weitere Infos und Corona Re- geln unter www nk-halbzeit de
geln unter wwwueberzwerg de
In der Illipse 6ffnet wieder die iilin-
Auch in Neunkirchen . erwarten gerJazzLlounge™:An diesem Freitag,
die Besucher wicder einige Ver-  19.30 Uhr, gibt der Solo-Pianist Tuo-
S mas Tt ein Konzert, Die mu-
12. Mirz, 20 Uh: tritt der Pl.ﬂ sikalischen Stile und Einflisse des
Musikers bilden ein Ci aus

Voltz in der
Reithalle auf. An diesem Sonntag,
13. Miirz, 20 Uhr, ist eine Live-Mul-

Jazz, Klassik und skandinavischer
Volksmusik. Ebenso wie sein Kol-

lege Martin Tingvall, der an diesem
Samstag, 19.30 Uhr, in der Illinger
lllipse auftreten wird, mdchte sich
der Pianist auf kein Genre festlegen.

Karten, weitere Infos und Corona-Re-
geln unter wwwiticket-regional de

Die Saarbriicker Bel étage startet an
diesem Freitag, 11. Mirz, 20 Uhr, mit
dem saarlindischen Akustik-Trio
CAR" in die neue Saison. Die Pop-
Soul-Funk-Sangerin Carolina Mohr
wird unterstiitzt von den bekann-
ten saarlindischen Musikern Amby
Schillo und Rolf Siefert.

Karten, weitere Infos Lnd Corona Re-
gein unter wwweventimde
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Der Restaurantfiihrer
Michelin Deutschland hat
im Saarland zehn Restau-
rants mit zwolf Sternen
und fiinf Bib-Gourmand-
Auszeichnungen bedacht.

VON THOMAS REINHARDT
SAARLOUIS/SAARBROCKEN Das Saar-

land hat elnen welteren Zwei- S(er-
"

schrgutab. Mitdem Restaurant Jou-
liard in Saarbriicken (Scheldter Stra-
Be66) ist ein weiterer . Bib® hinzuge-
kommen. Das Team von der Jouliard
Bi ie, das cine i

Kache mitvielen Produkten von gu-
ten regionalen Erzeugern anbietet,
erfuhr die Neuigkeit bei unserem
Anruf. WIir freuen uns darfiber,
das ist eine schone Anerkennung*,
sag(eGuchl.ﬂsﬁlhm Karl Fluhr mit

haben ihre Bewenung HAmmerIcs

Land Blleskastel-We

nekoch: Martin Stopp,
‘des Restaurants Louls im Hotel
La Maison In Saarlouls, wurde am
Mittwoch in llambu:g bei der MI-
chelin-Gala 1chbin
unglaublich stolz auf mein Team f

heim, Kunz umlnzlmmer in Blle—
sen, die Alte Brauerei in St. Ingbert
und die Schlachthof Brasserie von

Klaus Erfort in Saarbriicken.
lm Saarland wurden im neuen
fil 2022

sagte Martin Stopp h ge-
rithrt auf der Bthne. .Wir wollen
jeden Tag unsere Giste gliicklich
machen®, es sei aber auch wichtig,
dass die Arbeit Spal mache. Ein gro-
Bes Dankeschdn sprach Stopp sel-
nem Chef Glinter Wagner aus, dem

also zehn Restaurants mit insge-
samt zwOlf Stenen und finf Bib
G .

n

Land mit groBer Kiiche, Und das seit
vielen Jahren. So ist Christian Bau
vonVictor’s Schloss Berg inzwischen

Inhaber des La der dienstalteste
Malson: .Er lisst ~Ich binunglaublich grel-Stemedkzch
uns freie Hand", Yol eutschlan
begleite und “ouamm:g::eam Sgit 2005 triigt er
das die htchste Aus-
Team. Nebendem zeichnung  des
helin. Trotz der i

Restaurant Louls, das seit 2019 mit
einem Michelin-Stern ausgezeich-
net wurde, ist Martin Stopp auch

Zeiten sei er zufrieden, .unser
Restaurant wird gut gebucht®. Die

fur das Bistro Pasu:

dicch,

Corona-F habe man dank
: Lieferd

Ko-

Alle

hef

mit G Boxen gut

thre
nungen auch indiesen schwierigen
Zelten (Corona, Personalmangel,
N hek

Christian Bau von Victor's Fine Di-
ning by Christian Bau auf Schloss
Bergin Perl-Nennig, gehdrt mit drei
Sternen weiter zur absoluten Spit-
ze in Deutschland. Je zwei Sterne
leuchten Gber dem Glistchaus Klaus
Erfort und dem Restaurant Espla-
nade in Saarbriicken. Je ein Stern

SR =
xander Kunz. in Wiesen, CUT Ham-
merle in Blieskastel-Webenheim
und Marc Pink Im Landwerk in
Wallerfangen.

den. .Dadurch konnten wir unser
gesamtes Personal hallen so Bau,

#MICHELINSTAR:

Martin Stopp, Kiichenchef des Restaurants Louis im Hotel La Maison in Saarlouts, darf sich Ober den zweiten Stem freven.

sunsere Giste darQl-
ber” und der Service sei auch wich-
tig filr die Lieferanten und Produ-
zenten gewesen.
Nur rund 80 Kilometer von
Schloss Berg entfernt, finden Gour-
mets jetzt einen neuen Drei-Ster-
nekoch: Thomas Schanz und sein
Team vom Restaurant Schanz in

fah von der Ausbildung in G t in St. Wendel-
aber die Station Bahler Bhescn und seit 2008 wird seine Ka-
Hohe bis zum G -Es freut be mit dem Bib G d

wir vollbestickt und auch sonst
weiteraufVollgas eingestellt.” Auch
Cliff Ha le aus

mich sehr fur ihn®, so Erfort, .ich
habees eigentlich sdmn letztesJahr
erwartet, denn Martin hat eine tol-
le eigene Handschrift entwickelt,”
Erfort selbst, der gerade seinen 50.
Geburtstag feierte, Ist zurzeit schr
angetan von seiner Kiichenmann-
tollesJunges
das beste

Team,

Oberdie Is cined

neuces Haus im G Olymp in berh sodass s mir sehr viel
diesem Jahr. Schanz hat unter an-  Spal macht.” Sieselen mitviel Herz
derem bei Klaus Erfort gelernt. .Er  und Emotionen dabei, .mal schau-

Bel der Auszeichnung Bib Gour-  wareinerderersten Kdche bel mir®,
mand (.Sorgfiltig zubereitete, sagte Erfort im Gesprich mit der
prei: Mahl ) schnil Zeltung,. Auch Martin
diesaarlandischenKdche ebenfalls  Stopp Ite bel Erfort viele Er-

en, was die Zukunft bringt.”

Eine Feinschmecker-Institution
im Saarland ist Alexander Kunz. Seit
1999 strahlt eln Stern Gber selnem

bedacht. Beide Auszeichnungen
konnte er jetzt wieder behaupten,
~Dasist ein tolles Ergebnis firuns®,
freut sich der S k Auch die

Webenheim ist guter Dmgc' .Vom

FOTO. MARCUS BRANDT/DPA

legen Martin Stopp. »Das ist super
far ihn und gut filr das Saarland.”
Auch der jlingste Sternekoch im

Sazrland Man: Pmkvochslauxam
: freut

Personal her sind wir
wmder gut aufgestellt®, einige Mit-
und Mitarbeiter seien

geradebeendete Salson seinesKunz

zum Glﬂck zurilckgekehrt. .Unser
G ist

slch Qber dle Bestitigung durch
den Michelin. Nach turbulenten
Zeiten (Besitzerwechsel im ver-
Jahr) und natiilich auch

Theatre im Sp p sein ein
ewesen. . Trotz der Pande-
tlonlert™, sagt
Kunz, .auch wegen, unscrer guten
und langjahrigen Mitarbeiter.*

Was das Personal und dle Nach-
frage angeht, sind auch zwel weitere
Koche derzeit sehr zufrieden. .Bel
uns l3uft es richtig gut®, sagt Silio
Del Fabro vom Restaurant Esplana-
de in Saarbriicken. .Personell sind

js Juni komplel( ausgcbuchl_, so
der Inhaber und Kach

wegen der Folgender Pandemle sel
noch

Barrique hat nur. nbends“cblf-

“net. Das Restaurant Landgendss

(Bib Gourmand), das mittags von
11.30 bis 15.30 Uhr gedfinet hat, sel
auch sehr gut gebucht, da wilrden
Interessierte Giste aber auch kurz-
fristig ein Plitzchen finden. Him-
merle freut sich auch fiir seinen Kol-

weiter
. immer suche man im Service nach
"Personal. Doch in der Kche laufe
es sehr gut, das Konzept komme
gutan. . Wir freuen uns jetzt aufdas
Frthjahr, wenn es wieder wirmer
wird und wir auch drauBen servie-
ren kdnnen,”
https://guide.michelin.com

Rund 50 Weingtiter entlang der Mosel 6ffnen ihre Pforten

Weine der Region verkosten und dabei Glanzlichter der heimischen Architektur kennenlernen: Das ist am Wochenende im Moseltal méglich.

VON HELENE MAILLASSON Ische Komp , erklirt Pro-

Yikoord Lia Backendorf,
PERL Knapp 50 Weing entlang der erklirt der Hausherr sel-
der deutsch-luxemburgisch-fran-  ber bei einem Glas Wein die hausei-
zdsischen Mosel 8ffnenamWochen-  gene Geschichte der Architektur oder
ende [hre Tdren fiir neugierige Be-  es sind zum Beispiel Architekten zu
sucher. BereitszumzweitenMallddt  Gast, die Rede und Antwort stehen.”
die Initiative Via Mosel am Samstag ~ Dabei soll das grenztiberschreitend

und Sonntag, 12. und 13. Man. u
unuu ¥ Ve

Dabel geht esdarum, das Moseltal

und Freunde bemerkenswerter Ge-
biude gleichermaBen ansprechen.

aus einer neuen Perspektive zu er-  .EinArchitekt flihrt zum Beispiel die
kunden. Knapp 50 Welngiiter und  BesucherviaFahrrad entlangderLu-
Winzergemelnschaften machcn bel xembu:gex Mosel. In Pommern gibt
der zwei ein Archi quiz und im franzd-

g der
Inltiative Via Mosel mit und bieten
dabel unterschiedliche Programm-

sischen Lucey eine Schnitzeljagd®,
sagt Backendorf. Einbesonderer H5-
kt soll eine Verk g vieler

punkte - vor allem Wein-
k Gi hgibtes

In ]edcm\iehgulaudl einearchitek-

Tropfen der Via- Mosel-Winzer auf
einem Restaurantschiff werden.

Ein Blick auf das Wemzut Kox in Remich.

Wem der Weg nach Luxemburg
oder Frankreich zu weil ist, findet

FUr einen reibungslosen Ablauf
derVeranstaltung unter den jeweils

aber auch im 1

te Angebote am Weinarchitektur-
wochenende. In Mettlach werden
in der Regiothek des Cloef Atriums
vier verschledene Weine aus der
GroBregion verkostet. Dabei wird

werden die Besucher gebeten, sich
vorab bei den ausgewihiten Pro-
grammpunkten anzumelden. Es
gelten jeweils die nationalen Coro-
na-Regeln sowle die der einzelnen
Pty

ciniges Ober die he Archl- g

tektur des Gcbludes erklirt. In Ped Die InlﬂwveVia Mosel lsl daserste

findet am S:

90- mlnuugeamhnehonlsdl hlstori- sche Angebot Eumpas und vemm

scheWand die drei Mosels

\\'emprobenn“emgul Herberstatt.  Luxemburg und Deutschland In-

(¢ dert wird auch am & - demesdie \Velnarchllehux In den
h g und zwar in dorf.  Fokus rilckt.

Auch hier endet der

mit uhkeichm ar:hilehon!schen Alle lnfos rund um dastogamndes

und geschichtlich Weinarch unter:

einer Weinprobe im Ortskern. viamosel com/de

Ein buntes Programm aus Tanz, Theater, Musik und Comedy

YONMARKOVOLKE _ zum 19. Mirz .die Elite der zenge- des Geigenbauers Andrea Guameri  1m Theater Uberzwerg in Saarbril-  tivislonsshow Gber Norwegen von  lege Martin Tingvall, der an diesem
ndssischenTanzszeneimSaarland®,  seine Musik prisentiert. Zu htren  ckenistan dlesem Sonntag, 15 Uhr, AndmasHuberlnderSmmmschen Samstag, 19.30 Uhy, in der llinger
::M;MOOEN Premleren  so-  freut sich der Veranstalter. Inunter-  sind Werke von Johannes Brahms  die Urauffthrung des ithalle in zusehen.  Illipse auftreten wird, mdchte sich
lu; lgcm in neue :splelzelten und schiedlichen Spielstattenin Saarbrll-  und Dmitri Schostakowitsch. <DiegroBe Worterfabrik® zusehen.  Und Comedian StefanJirgensgas-  derPianist aufkein Genre festlegen.
nmg:n 'va’ o s Veransis cken, 1 Illingen und Forbach DasSmckdchletslchanlnderund tien am hhnmoch. 20 Uhy, in der
eser einder p i b Ch gr Karten, weitere Inf d Re basiert auf dem gleict Bil- Reithalle in Neun-  Karten, weitere Infos und Corona.
dischen Kulturbranche an-  fen sowle international - derb ik ad
gefragte En-  gelnunter hvonAgnésdeLestradeund  kirchen, i
smxk’ml’r s;lbe:!slnen Uberbllck sembles lhre Arbeiten. Valeria Docampo. SRS e
Die neue Spielzeit des Klemen The- Karten, weltere Infosund Corona-Re-  Die Saarbriicker Bel é1a;
&Wlndlmm Freltag 11, Alle welteren Infos unter aters beginnt an diesem Samstag,  Karten, weitere InfosundCorona-Re-  geln unter wwwink-halbzertde mesemFmilag:l mn—fgzﬁﬁrﬂ;ﬂ
l’JOUh‘ g 1L Mirz,  wwwianzlestivalsaarde 1930 Uhr, im Kulturzentrum Breite ~ gein unter wwwueberzwerg de dem saarlindischen Akus:
Grogen Tanzfestival Saar~ im “ en tik-Trio
Haus | des Sal TP . 83"inSaarbrilcken-Malstartmitdem Inderlllipse Sfinet wigder die.ln-  .CAR" in die neue Saison. Dle Poj
?n.::h"‘m In Saarb pi a: ar Slﬂck ~Pudeis Kem” des Krokodil-  Auch In Neunkirchen, erwarten gerJazzlounge™:AndiesemFreitag,  Soul- Funk-Slingerin Carolina Mo};rr
Die Bewcher erwart \ bl' s swird ausTeckl g.DasWerk die Bcsucher wieder einige Ver- 1930 Uhr, gibtderSolo-PianistTuo-  wird unterstiltzt den beka,
\05 N:mmag 11Uhs,undamMontag. 14.  zelgt eine elgenwillige Bearbeitung An diesem S mas Turonen ein Konzert. Die mu-  ten mﬂﬂndisd\nwl?l :l?: Ammby‘
M““: [ o C‘:‘I’L gr:sﬁgll lih.rull;cdetSaa;lbﬂs!gﬁer der Geschichte des .Faust”, 12. Miirz, 20 Uhr, tritt der Phnlst sikalischen Stile und Einfldsse des  Schillo und Rolfs:l:{e:
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