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Saarland - 34 248 Ew. - Hohe 185 m - Regionalatlas 45-B17
Michelin StraBenkarte 543

N

PASTIS blstro 5% P|

FRANZOSISCH « BISTRO X Schmackhafte klassische Bistrokliche wie in Frankreich
- da machen Z B. "Schwarzfederhuhn auf Pfannengemise”, "Kdniginpastetchen”
oder "Confit de Canard" Appetit. Schdn auch das Restaurant selbst. Es ist wertig
eingerichtet, liegt in der 1. Etage und ist Uber den Feinkostladen erreichbar.

Menl 23 € (mittags unter der Woche)/56 € - Karte 31/75€

Hotel LA MAISON, Prélat-Subtil-Ring 22 (R 66740 - ¢ 0683189440440
- www.lamaison-hotel.de - geschl. Montag

LOUIS o gl P}
IE KUCHE « ELEGANT X% Das Gourmetrestaurant des "LA MAISON”

kommt stllvoll modern und wertig, aber keineswegs steif daher - warme Farben,

Fischgratparkett und hohe Decken schaffen Atmosphdre. D|e Kiiche setzt auf

moderne Klassik, ambitioniert und niveauvoll.

Menl 114/149 €

Hotel LA MAISON, Prélat-Subtil-Ring 22 R 66740 - ¢ 0683189440440

- www.lamaison-hotel.de - nur Abendessen - geschl. 2. - 24. Januar, 25. Juni

- 25, Juli und Sonntag - Dienstag

LA MAISON = E&AS

BOUTIQUE-HOTEL ¢ INDIVIDUELL Hochwertig, individuell und mit stilvoll-moder-
nem Design, so zeigt sich die historische Villa nebst Neubau. Wie war’s mit einer
schicken Themen-Suite? Die Bader hier sind ein echtes Highlight! Und haben Sie
das tolle Treppenhaus gesehen? Wunderbar auch der Garten. Dazu zuvorkom-
mender Service.

35Zim 2 - $120/135 € $$160/165 € - 3 Suiten
Prélat-Subtil-Ring 22 B2 66740 - ¢ 0683189440440 - www.lamaison-hotel.de
& PASTIS bistro « 1O LOUIS - siehe Restaurantauswahl
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