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SCHLOSS SCHAUENSTEIN
 Andreas Caminada ist fiir die Schweizer
Jamie Oliver und Paul Bocuse in Personal-
union. Der junge Drei-Sterne-Koch schnip-
pelt und brdt vor den Kameras der Privat-
sender und gilt als Garant gegen Gourmet-
Einerlei. Wie wdr’s etwa mit Forelle an
gegrilltem Pfirsich? Der Biindner hat aus
dem alten Gemduer einen Treff fir innova-
tionsfreudige Geniefler gemacht. Caminadas
Vorliebe fiir Zeitspriinge zeigt sich auch in
der Einrichtung der sechs Suiten, hier begeg-
nen sich Mittelalter und Minimalismus.

SCHWEIZ, FURSTENAU,
Schlossgass 77,Tel.0041-81-632 1080,
www.schauenstein.ch; DZ ab 341 €
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Jurorin Kiki Barons Favorit
CASA BONAY
@ (O Raue Steinwiinde, Hipster, diemit Kunst-
werken aus Pastinaken zwischen eng stehen-
den Tische navigieren, das fiihlt sich an wie

HOTEL BOSKINAC
® Kein Fall fiir Giste, die leicht unter Fut-
terneid leiden: Auch wenn das als Entree
gewdhlte Oktopus-Carpaccio delikat ist, der
Tintenfischeintopf auf der anderen Seite des
Tisches hat einfach noch mehr Sex-Appeal!
Das Seafood im Restaurant ,Boskinac* lockt
die Hautevolee vom Festland zum Sonntags-
lunch. Hotelgdste sparen sich die Fahrt auf
die Insel Pag. Und wer in einem der elf Zim-
mer wohnt, kann abends bei der Weinprobe
ausgiebig studieren, was sich alles aus der
endemischen Traube GegiC keltern ldsst.
Tags drauf kann man sich am Pool von der
Lektion erholen.

KROATIEN, NOYALIJA,
Skopaljska 220, Tel.00385-53-66 3500,

www.boskinac.com; DZ/ Fab 117 €
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ERSTER PLATZ
SEEHOTEL UBERFAHRT

(@ Das dritte Mal dabei, zum zweiten Mal von
unseren Juroren als Sieger gekiirt: Christian Jiirgens
macht aus irdischen Zutaten Himmlisches, findet auch
der Guide Michelin. Doch als wiren drei Sterne noch nicht
genug, teilt Maitre Christian Jiirgens sein Wissen in Koch-
kursen mit seinen Gdsten. Und siehe da: Carpaccio-Roéllchen
vom Kalbsfilet mit Fourme d’Ambert sind so késtlich wie
spielend leicht zuzubereiten. Top-Spa, 123 Luxuszimmer
und 53 Suiten, Blick auf den See oder die Berge bilden

Brooklyn. Ein, zwei Gldschen Cabernet
Negra zu viel, und man kann sich fragen,
ob das wirklich Barcelona ist? Niichtern
betrachtet ldsst der nahe Boulevard
Passeig de Gracia keine Zweifel offen.
Estanislao Carenzo, Starkoch im Hotel-
restaurant ,,Elephant, Crocodile and
Monkey*, kommt aus Argentinien, die

Betreiberin Inés Mird-Sans hat lange in
New York gearbeitet. Kein Wunder, dass
ein kosmopolitischer Hauch durch das
67-Zimmer-Boutiquehotel weht.
SPANIEN, BARCELONA,
Gran Via de les Corts Catalanes,
Tel.0034-93-5458070,

www.casabonay.com; DZab 75 €

HOTEL RIVA
( Schon komisch, dass der Bodensee kein
Szene-Hotspot ist. Erst recht, seit mit dem
Hotel in einer Jugendstilvilla mit einem mo-
dernen Anbau ein monddner Anlaufpunkt
fiir ein reisendes Szenevélkchen besteht. Die
51 Zimmer und Suiten mit Blick auf den See
geben sich in nobler Eleganz, der Pool atmet
Purismus. Und bei der Lektiire der Karte im
Restaurant ,,Ophelia“ werden letzte Zweifel
ausgerdumt: Wo sich Ziegenkdse mit Quinoa
und Reh mit Stachelbeeren begegnen, kann
es nicht verstaubt zugehen! Diese Meinung
teilen Guide Michelin (zwei Sterne) und
Gault Millau (17 Punkte).
DEUTSCHLAND, KONSTANZ,
Seestr. 25,Tel.07531-363090,
www.hotel-riva.de; DZ/F ab 200 €

€ BUDGET

die Kulisse fiir die Hmm!-Lektion.
DEUTSCHLAND, ROTTACH-EGERN,
Uberfahrtstr. 10, Tel. 08022-66 90,
www.seehotel-ueberfahrt.com;

DZ/Fab245€

VILLATRI MEN
In dem Stddtchen an der bretonischen West-
kiiste duftet es nach altem Geld — und nach
Goldbrasse, sofern man das Menii ,,Plaisir”
bestellt. Kiichenchef Frédéric Claquin hat
den Fisch zum Konig seiner Kreationen er-
hoben. Eine naheliegende Wahl, denn die
Ferienvilla von 1913 liegt kaum 20 Meter
vom Atlantik entfernt. Wer in eins der
16 Zimmer oder drei Cottages zieht, reist auf
die andere Seite des Meeres: Das Interieur
in Blau, Weifs und Rot sieht nach East Coast,
USA, aus, als hditte Modesigner Tommy
Hilfiger die Finger im Spiel gehabt.
FRANKREICH, SAINTE-MARINE,
16 Rue du Phare,
Tel.0033-2-985194 94,
www.trimen.fr; DZ ab 108 €

N NEU IM RANKING

K KLASSIKER

RIFUGIO FUCIADE
3 Rifugio bedeutet ,,Schutzhiitte“, und diese
liegt auf 1982 Metern. Das klingt nach
Gummiklopsen in Mondaminschwitze und
Massenlager. Doch bei Familie Rossi erwar-
ten einen latinische Pasta-Spezialitdten wie
Ciajoncie und Doppelzimmer mit Mébeln,
die mit kunstvollen Schnitzereien verziert
sind. Sohn Martino zaubert so geschickt mit
regionalen Zutaten, dass externe Gdste im
Restaurant reservieren sollten. Im Sommer
kann man zum Triiffelrisotto mit Blick auf
den Pellegrino-Pass im Auto anreisen, im
Winter fihrt ein Pistenbulli.
ITALIEN, SORAGA,
38035 Passo San Pellegrino, Tel. 0039-

462-57 4281, www fuciade.it; DZ/F100€

ECHAURREN
[N] Grofes Portrit ab Seite 38

LA MAISON

(D Friiher versorgte Giinter Wagner Deutsch-
land mit Pizzen. Jetzt hat er ein Gerichts-
gebdude aus dem 19. Jahrhundert um- und
ausgebaut zum Designhotel mit fiinf
Suiten und 33 Zimmern, groftenteils im
ultramodernen Annex. Bei den Schlem-
mern der Elsdsser Region hat sich das
hauseigene Bistro ,,Pastis“ schnell
einen Namen gemacht. Kiichenchef
Martin Stopp zaubert kostliche plats
du jour, beispielsweise ,,Beuf Bour-
guignon® oder raffiniertes Champignon-
risotto. Pizza sucht man auf der Karte

iibrigens vergebens.

DEUTSCHLAND, SAARLOUIS,
Pralat-Subtil-Ring 22,
Tel.06831-894404 40,
www.lamaison-hotel.de; DZ/Fab 150 €
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Juror Kilian Kirchgefners Favorit

RADISSON BLU ALCRON HOTEL
® Es grenzt an schlafwandlerische Sicher-
heit, wie die Crew dieses Art-déco-Palastes
Prag-Fans und Feinschmecker umgarnt: Die
Michelin-gekiirte Kiiche im ,,Alcron® macht
aus Taubenbriistchen Augenweide und Gau-
menschmaus, fiir die Herren gibt es eine
Meniikarte mit, fiir die Damen ohne Preise.
So gehart sich das auch fiir eine der ersten
Adressen des Landes — seit 1932. Unbedingt
reservieren, es gibt nur 24 Plitze!

TSCHECHIEN, PRAG,
Stepanska 40,Tel.00420-222-820000,

www.radissonblu.com/de/hotel-prag;
DZab170€



