Erfurt

BALLENBERGER: WURSTLOS

Keine Rostbratwurst-Diifte in der Altstadt
nahe der Krdmerbriicke: Die Thiringerin
Christin Ballenberger kommt ohne das viel
bemdihte Wahrzeichen der regionalen Kiiche
aus. Krauterwlrze, gern mediterran, klare
Aromenkontraste und Frische kennzeichnen
ihr Repertoire. Der Lachsriicken wurde mit
aromatischem Minz-Erbsen-Piiree serviert,
die Karotten-Orangen-Suppe mit Kreuzkiim-
mel war herzhaft. Gern |adt die Chefin im
sténdigen Wechsel zu , kulinarischen Rei-

sen” nach Istanbul, Siidafrika oder in den

Maghreb. Beliebt sind im . Ballenberger”
auch das Friihstiick und die selbst geba-
ckeneh Kuchen, Torten und Tartes. Das ge-
féllt Studentenpérchen, Businessleuten und
Shoppern gleichermalRen. Christoph Ruf

* ,Ballenberger”, Altstadt, Gotthardt-

str. 25-26, 99084 Erfurt, Tel. 0361-

64 45 60 88, www.das-ballenberger.de,
So geschl., Hauptgerichte € 16-20 (=1
Tipp: Hibsche, individuelle Appartements
und Studios gleich um die Ecke.

SMALL

Miinchen. Nach zehn Jahren haben
Franziska und Andreas Schweiger ihr
Restaurant , Schweiger2” dem Sous-
chef Dominik Képpeler Ubergeben. o
Hamburg. Thomas Macyszyn, friher
in Diensten der ,, Columbia“-Hotels
(,Navette" in Riisselsheim), hat im
Staditeil Eppendorf sein eigenes
Restaurant , Boathouse” eréffnet
(boathouse.hamburg).

FEINSCHMECKER UNTERWEGS

Pfalz

WEINHAUS HENNINGER: VIEL
NEUES IM TRADITIONSBETRIEB
Das alte Fachwerkhaus ist noch immer das
Herz des bekannten Weinguts und Gasthau-
ses ,Henninger” im Winzerdorf Kallstadt.
Es wurde komplett saniert und erweitert.
Nun kommen zu guten Gerichten und gu-
ten Weinen auch komfortable Zimmer.

In der ,Weinstube Luise", benannt nach
der legendéren Saumagenkdchin und Wirtin Luise Henninger, rickt man gern zusammen;
Eichenholz und frei gelegtes Fachwerk prégen das benachbarte Kaminzimmer. Am bes-
ten gelingen der Kiiche weiterhin typische Pfilzer Gerichte wie Saumagen, Bratwurst, Le-
berknédel und Sauerkraut oder Schweinebéckchen in Dijon-Senfsauce, dazu Klassiker wie
Schnecken, krosser Blutwurstkuchen mit Apfel-Meerrettich-Creme, Kalbsnieren in Cognac-
rahm oder ein prall mit Bergkése und Rieslingschinken gefiilltes Cordon bleu. Ambitionier-
teres hélt die wechselnde Saisonkarte bereit. 30 Pfalzer Giiter sind mit rund 200 Positionen
auf der Weinkarte vertreten.

Die Zimmer im Haupthaus haben bequeme Betten, Gratis-Minibar und schicke Bader mit
Fén und separater Toilette. Zum Betrieb gehdrt das ,Weinkastell zum WeiRen Ross” ge-
genUber, wo man glnstiger, aber auch deutlich schlichter unterkommt. Barbara Goerlich

Blutwurstkuchen mit Apfel

BGBOOO ,Weinhaus Henninger*, Weinstr. 93, 67169 Kallstadt, Tel. 06322-22 77,
www.weinhaus-henninger.de, 7 Zi., 6 Suiten, DZ ab € 110

G®CO0 Im Restaurant Mo nur Abendessen, Hauptgerichte € 12-28 [£6] s [visa NP
Tipp: Trotz Doppelverglasung vorsichtshalber Zimmer nach hinten reservieren!

Saarlouis

LA MAISON: BOULE-BAHN UND
SCHWARZFEDERHUHN
Einst Offizierskasino, zuletzt Oberverwaltungsgericht,
heute ein stylishes Designhotel mit munterem Bistro:
38 Zimmer bietet das Hotel ,La Maison” in der herr-
schaftlichen Gerichtsvilla und im neuen Anbau, einem
minimalistischen Kubus, der von perforierten Alumini-
um-Faltléden in Eloxal-Ton umhiillt ist. 30 Quadratmeter
grof sind die Zimmer im Neubau, die drei Themensuiten
in der Villa variieren zwischen 44 und 50 Quadratme-
tern. Alt und Neu verschmelzen harmonisch miteinan-
der, nichts ist von der Stange. Mabel-Unikate erinnern
an die Zeit Ludwigs XIV., des Namenspatrons der franzésischsten Stadt des Saarlandes.
Im sanierten ehemaligen Hausmeisterhaus wurde das lassig-elegante ,,Bistro Pastis”
eingerichtet. Die Speisenkarte reicht vom Flammkuchen bis zu Label-Rouge-Lachs und
Risotto mit Pilzen, Erbsen und Speck. So saftig wie zart war die Brust vom Schwarzfeder-
huhn mit Rosmaringlasur und punktgenau gegartem Gemdise. Ein originelles Alltagsge-
richt waren Fish & Chips & /a francaise, frittierte Fische und Meeresfriichte mit gebackenen
Kartoffelstébchen und Blattsalaten. Die Uberschaubare Weinkarte soll erweitert werden.
Im hoteleigenen Landschaftspark kénnen die Giste Boule spielen. Es gibt eine eigene
Stromtankstelle fiir Elektroautos. Bernd Meier

Beeuf bourguignon

BGB®OO ,La Maison”, Prélat-Subtil-Ring 22, 66740 Saarlouis, Tel. 06831-89 44 04 40,
www.lamaison-hotel.de, 33 Zi., 5 Suiten, DZ ab € 145 Y& =

G®OOO0 ,Bistro Pastis”, Mo geschl., Hauptgerichte € 16-34 [mx] [ees) £ ] fweres [visa] ET
Tipp: Unbedingt das Unesco-Weltkulturerbe Vélklinger Hiitte besuchen.
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