
M E NÜ  « G OU R M A N D »

Amuse Gueule

 ~

Weideschwein & Trüffel

 Terrine vom Weideschwein mit Trüffelvinaigrette,

 eingelegten Zwiebeln & Brioche

 ~

Schaumsuppe mit Kartoffel & Lauch

dazu geräucherter Lachs & Petersilienöl

 ~

Krustentier-risotto

mit gebratenen Riesengarnelen, 

Spinat & Zitronenschaum

 ~

Zweierlei Lamm

rosa gebratener Rücken & geschmorte Schulter 

mit jungem Gemüse & Kräuterpolenta

 ~

Eierlikör und Banane

Eierlikör & Original Beansschokolade als Mousse, 

dazu Cacao Crumble & Bananensorbet

85 Euro

M E NÜ  « PA ST I S »

Amuse Gueule

 ~

COCKTAIL DE CREVETTES « PASTIS »

Nordseekrabben auf weißem Spargelsalat mit Orangen, 

Spargelmousse & Krustentierschaum

 ~

GEBRATENES SAIBLINGSFILET

mit zweierlei Erbsen, Pfifferlingsschaum 

& geräuchertem Hüttenkäse

 ~

GEFÜLLTE PERLHUHNBRUST « WALDORF »

Selleriecreme, Walnüsse, Sauce Vin Jaune & Trauben

 ~

Rhabarber & Erdbeere

Panna Cotta mit Vanille, lauwarmer Rhabarber, 

Rhabarber-Erdbeer-Sorbet & Tannenöl

65 Euro
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