Amuse Gueule

~

TERRINE VOM SCHWARZFEDERHUHN
mit Frithlingslauch, Madras Curry,

Mango-Chutney & Frisée
19,-

GEBRATENER WOLFSBARSCH & MUSCHELN

Zucchini-Chorizo-Risotto, Sauce Vierge,
Basilikum & Safran
32,-

KALBSFILET IM KRAUTERMANTEL

junges Gemiise, Portweinjus
& Kartoffel-Barlauch-Pliatzchen
4.0,-

WEISSES SCHOKOLADENTORTCHEN

mit Joghurtsorbet, Himbeere & Rose
12,-

PETITS FOURS

als Menii 75 Euro




