
MUTTERTAG

MENÜ

Amuse Gueule 
~

Terrine vom Schwarzfederhuhn

mit Frühlingslauch, Madras Curry, 
Mango-Chutney & Frisée

19,-

~

Gebratener Wolfsbarsch & Muscheln

Zucchini-Chorizo-Risotto, Sauce Vierge, 
Basilikum & Safran

32,-

~

Kalbsfilet im Kräutermantel

junges Gemüse, Portweinjus
& Kartoffel-Bärlauch-Plätzchen

40,-

~

Weisses Schokoladentörtchen 
mit Joghurtsorbet, Himbeere & Rose

12,-

~

Petits Fours

als Menü 75 Euro


