MENU DE LA SEMAINE
DIENSTAG BIS SAMSTAG

12/03/24 -16/03/24

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Ziegenfrischkase mit Kohlrabi,
grinem Apfel, Dill und Dijon-Senf

ODER

Minestrone de potager au basilic
Feines Gemuse in Tomatenbouillon
mit Basilikum und Olivendl

gebratener Zander & Béarlauch
Zanderfilet mit Waldpilzschaum
auf griinem Spargel-Bérlauch-Risotto
und Kirschtomaten

Griesflammerie
Luftiger Griesflammerie
mit lauwarmem Zwetschgenroster

3 Gange mit Suppe 42,00 Euro / mit VVorspeise 46,00
Einzeln: V 17,50 €/S 11,50 €/HG 28,50 €/ D 12,50 €

PLAT DU JOUR
Boeuf Bourguignon
In Rotwein geschmortes Weiderind
mit ofengebackenen Karotten
und Kartoffelmousseline
32,50



