
 

 

 

 

 
MENU DE LA SEMAINE 

DIENSTAG BIS SAMSTAG 

05/03/24 –09/03/24 

Tatare de saumon 

Lachstatar mit Limetten-Crème fraîche, 

Radieschen und Dill im Gurkensud 

 

ODER 

 

Velouté de chou-fleur 

Crèmesuppe von geröstetem Blumenkohl 

mit Mandeln und Ras el Hanout 

 

Maispoularde et Sauce Supremé 

Kross gebratene Maispoulardenbrust  

mit Lauchgemüse, Sauce Supremé  

und Pommes duchesse 

 

Matcha Tee financier 

dazu karamellisierte Mango 

und Sorbet von exotischen Früchten 

 
3 Gänge mit Suppe 42,00 Euro / mit Vorspeise 46,00 

Einzeln: V 18,50 €/S 11,50 €/HG 28,50 €/ D 12,50 € 

 
PLAT DU JOUR 

Rosa gebratene Lammhüfte 

dazu Artischocken-Spinat-Sauté, 

Thymianjus und crèmige Polenta 

32,50 Euro 


