
DIENSTAG BIS SAMSTAG

21/07/26 – 25/07/26

Carpaccio de beouf

Feines Rindercarpaccio mit Balsamico-Dressing,

Parmesan, Pinienkernen und Rucola

ODER

Velouté de tomates

Feine Tomaten-Crèmesuppe mit Basilikum verfeinert

Aiguillette de veau

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Kalbsjus,

crèmigen Estragon-Erbsen und geräucherten jungen Kartoffeln

Tarte aux groseilles

Stachelbeer-Baiser-Tarte mit Kardamom-Eis

3 Gänge mit Suppe 42,00 € / mit VSP 46,00 €

Einzeln: V 18,50 €/ S 12,50 €/ HG 26,50 €/ D 13,50 €

PLAT DU JOUR

Poissons grillé

Gebratene Fischfilets auf Fenchel-Orangen-Risotto

mit Fenchelsalat und Krustentierschaum

28,50 €
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