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Eröffnung September 2015

Betreiberin LA MAISON hotel GmbH & Co. KG
Von-Schütz-Straße 3
66740 Saarlouis

Eigentümer Günter Wagner

Küchenchef Sebastian Sandor

Mitgliedschaft Design HotelsTM, Pretty Hotels, Hideaways Hotels, Wellness Heaven, Top 250 Germany – Die
besten Tagungshotels Deutschland

Klassifizierung 4 Sterne Superior

Architektur CBAG.Studio Architekten BDA Ch. Beaumont, A. Gergen, Saarlouis/Berlin
www.cbag.studio

Innenarchitektur Nicolay Design, Stuttgart
www.nicolay-design.com

Einrichtung & Mobiliar Conni Kotte Interior, Hamburg
www.connikotte.com

Innenarchitektur Gästehaus CBAG.Studio Architekten BDA Saarlouis/Berlin

Landschaftsarchitektur Dane Landschaftsarchitektur BDLA, Weimar
www.dane-la.de
Planungsbüro Stefan Laport
www.stefan-laport.de

Corporate Design Sabine Wilhelm
www.sabine-wilhelm-design.de

Texte und Kommunikation Eva End, Hamburg
www.evaend.de

Lage / Entfernungen Saarbrücken Flughafen (SCN), 35 km
Bahnhof Saarlouis, 2,1 km
Bushaltestelle, 0,8 km

Hotel-Konzept Rendezvous zwischen Tradition und Moderne:
Historische Bauweise trifft auf moderne Architektur.
Regionale Zitate zu der nach Louis XIV. benannten
Stadt Saarlouis verknüpfen sich mit spannungsreichem
Design und Interieur.
Gesamt: 50 Zimmer & Suiten in drei Gebäuden

Gebäude-Ensemble Hotel HISTORISCHE VILLA
2 Villen-Zimmer (39 m²), 3 Themen-Suiten (44-50 m²): Chocolat, Ratatouille & La Maison
MODERNER ANBAU
18 Zimmer mit Balkon zur Park-Seite (30 m²), 14 Zimmer zur Stadt-Seite (28 m²)
1 Superior Doppelzimmer (barrierefrei, 43 m²)
GÄSTEHAUS
10 Zimmer mit Balkon (30 m²)
2 Suiten (36-43 m²): Suite Etoile im EG mit Terrasse & Whirlpool sowie Garten
Suite Conni Kotte im 1. OG mit Balkon
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Zugang zur Park-Terrasse. 
Kapazität: bis zu 26 Personen
Geeignet für: besondere Anlässe, Feierlichkeiten und Meetings

LOUIS salon
Private Dining Room im Erdgeschoss (22 m2) gegenüber 
der Hotel-Bar
Kapazität: bis zu 8 Personen
Geeignet für: exklusive Geschä�sessen oder Tre�en im kleinen Kreis

Parkblick
Veranstaltungsbereich Parkgeschoss (110 m2), teilbar in 2 Räume
Kapazität komplett: bis zu 60 Personen
Kapazität geteilt: jeweils 25 Personen
Foyer (43 m2) mit begehbarem Weinklima-Schrank
Geeignet für: Meetings, Ausstellungen, private Events

Dachatelier
Veranstaltungsraum 2. Obergeschoss (108 m2)
Kapazität: bis zu 70 Personen
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Standard-Ausstattung Zimmer Kostenfreies WLAN, Klimaanlage (in allen Zimmern & Suiten
mit Ausnahme der Gästehaus-Zimmer), Arbeitsbereich, TV, Minibar,
Nespresso-Kaffeemaschine, Safe, Anrufbeantworter
Mood-Pad für verschiedene Licht-Stimmungen

Zimmerpreise Ab 215 Euro zur Einzelnutzung pro Nacht/Zimmer inkl. Frühstück

Hotelpark Waldartige Parkanlage (2.365 m²) mit Terrasse,
Rundweg und Feen-Bassin

Gastronomie LOUIS restaurant
Restaurant im alten Gerichtssaal mit Terrasse zum Park
Stil: chic, aber entspannt; elegant, aber ungezwungen
Küche: anspruchsvoll, traditionsverbunden, modern
Auszeichnungen: 2 MICHELIN Sterne im Guide MICHELIN 2026
Deutschland,
3 rote Hauben im Gault&Millau 2025, 9 Pfannen im Gusto 2024,
Restaurant des Jahres 2025 (DER FEINSCHMECKER)

PASTIS bistro
Bistro mit Wintergarten
Stil: leger, französisch, kreativ
Küche: französische Bistro-Tradition, internationale
Klassiker, plat du jour am Mittag
mehrfache Würdigung im Bib Gourmand im Guide MICHELIN
5 Pfannen mit Bonus-Pfeil im Gusto 2023

PASTIS feinkost
Verkauf hausgemachter und regionaler Produkte,
besondere Empfehlungen und Weine

LOUIS bar
Bibliothek mit Terrasse zum Park

Spa & Day Spa Wellnessbereich auf insgesamt rund 2.000 m²
Spa-Garten:
Beheizter Außenpool (14 x 4 Meter)
Erdgeschoss:
Kleiner Lounge-Bereich
Großer Ruheraum mit Panoramablick & Lounge mit Kamin
4 Behandlungsräume für Massagen & Kosmetik
Finnische Sauna, Bio-Sauna & Dampfsauna, Eisbrunnen,
Ruhebereich & kleine Dachterrasse mit Liegen

Fitness Im Hauptgebäude:
modernste Trainingsgeräte der Firma TechnoGym
Nutzung ausschließlich für Hausgäste,
täglich geöffnet
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2016
– New York Times: 
   8 European Hotels �at Feel Like Home. Only Better. 
– Hotelimmobilie des Jahres, Shortlist, Top 10 von 31 europaweiten Bewerbern
– Bocuse D’Or, Martin Stopp, 3. Platz 
2017
– GEO SAISON: Die 100 schönsten Hotels in Europa. 
– Architekturpreis des Bundes Deutscher Architekten Saar
 2018
– Bauherrenpreis der Architektenkammer des Saarlandes
2019
– German Design Award
    Special Mention für Innenarchitektur (Nicolay Design GmbH) 
    und Architektur (CBAG.studio)
2020
– Der große Restaurant & Hotelguide
    Boutiquehotel des Jahres für Deutschland
2022
– Connoisseur Circle: Die besten Hotels Deutschlands, 
   3. Platz in der Kategorie Boutique- und Designhotels
2023
– DER FEINSCHMECKER: Hotel des Jahres in Deutschland
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Tagungen / Events LOUIS
Ehemaliger Gerichtssaal im Erdgeschoss (54 m²) mit direktem
Zugang zur Park-Terrasse.
Kapazität: bis zu 26 Personen
Geeignet für: besondere Anlässe, Feierlichkeiten und Meetings

LOUIS salon
Private Dining Room im Erdgeschoss (22 m²) gegenüber
der Hotel-Bar
Kapazität: bis zu 8 Personen
Geeignet für: exklusive Geschäftsessen oder Treffen im kleinen Kreis

Parkblick
Veranstaltungsbereich Parkgeschoss (110 m²), teilbar in 2 Räume
Kapazität komplett: bis zu 60 Personen
Kapazität geteilt: jeweils 25 Personen
Foyer (43 m²) mit begehbarem Weinklima-Schrank
Geeignet für: Meetings, Ausstellungen, private Events

Dachatelier
Veranstaltungsraum 2. Obergeschoss (108 m²)
Kapazität: bis zu 70 Personen

Ausstattung Tagungsräume Modernste Tagungstechnik
Kostenfreies Internet (WLAN und LAN)

Parken Im direkten Außenbereich des Hotels: 24 Stellplätze,
inkl. 3 Elektroladeplätze und 1 Tesla
In der hoteleigenen Tiefgarage: 15 Stellplätze
inkl. 2 Elektroladeplätze
12 Euro/pro Tag

Auszeichnungen / Wettbewerbe
(Auswahl)

2026
– 2 MICHELIN Sterne im Guide MICHELIN Deutschland
– Spa Star Award, Publikumspreis
– Connoisseur Circle: Die besten Hotels Deutschlands,
   1. Platz in der Kategorie Boutique- und Designhotels
– „Die 111 besten Hotels in Europa“
   (MERIAN, AW Architektur & Wohnen, DER FEINSCHMECKER)
– falstaff Hotel Guide (94 von 100 Punkten)
2025
– GUIDE MICHELIN: 2 Keys
2023
– DER FEINSCHMECKER: Hotel des Jahres in Deutschland


