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I N F O R M A T I O N  M É D I A S

Aperçu

U N  R E N D E Z - V O U S  À  M I - C H E M I N  E N T R E  T R A D I T I O N  E T  M O D E R N I T É

La villa historique, augmentée d’un bâtiment moderne, d’une maison d’hôtes et d’un parc privé, reflète, à 
l’extérieur comme à l’intérieur, la culture et l’atmosphère de Sarrelouis : francophile, dans l’air du temps et 
pleine de charme. Avec ses 50 chambres et suites, ses salles de conférences, son restaurant LOUIS, son bistrot 
et son épicerie fine PASTIS, cet établissement 4 étoiles supérieur est un hôtel unique en son genre au caractère 
étonnant. 

Chic et élégant, et tout à la fois décontracté et naturel. Attaché à sa région, mais ouvert sur le monde. C’est ainsi 
que LA MAISON hotel veut conquérir le cœur de ses clients, et celui des habitants de Sarrelouis. Car ce n’est 
pas un bâtiment quelconque qui se dresse au 20-22 Prälat-Subtil-Ring, mais bien l’ancien tribunal administratif 
supérieur, avec sa maison de gardien adjacente, venu enrichir le paysage urbain de Sarrelouis depuis sa réno-
vation en 2015.
Rénovée de fonds en comble, cette grande bâtisse historique a été agrémentée, côté nord, d’un bâtiment tout en 
simplicité et lignes droites. Depuis 2019, le complexe compte également une maison d’hôtes, située à quelques 
pas seulement de la villa et composée de 10 chambres et 2 suites. 
LA MAISON hotel joue sur les contrastes à différents niveaux, réunissant l’ancien et le moderne, pour créer 
un ensemble de grande qualité. C’est ainsi que se fait la rencontre entre construction historique et formes mo-
dernes.
Savoir-faire et ingrédients de premier choix donnent naissance à une cuisine exigeante, l’influence francophile 
laisse place à une culture de bistrot tout en légèreté et le patrimoine végétal se fait architecture paysagère. Sans 
oublier les citations décrivant la ville de Sarrelouis, devant son nom au souverain Louis XIV, qui viennent sou-
ligner le design et la proposition culinaire de l’hôtel : tantôt apparentes, tantôt cachées, souvent en clin d’œil et 
parfois même non conventionnelles, mais toujours consciemment recherchées.
On retrouve cette singularité au sein du restaurant LOUIS : dans l’assiette, le niveau d’exigence est élevé, mais 
la cuisine reste décontractée. En 2023, le restaurant LOUIS a reçu 2 étoiles au Guide Michelin, ainsi que 3 
toques au Gault & Millau et 8 poêles au Gusto. Le bistrot PASTIS et son jardin d’hiver distillent l’art de vivre à 
la française. Cet établissement à l’ambiance légère et décontractée a reçu la distinction Bib Gourmand du Guide 
Michelin de 2016 à 2020. En 2021, le guide gastronomique allemand Gusto lui a décerné cinq poêles et une 
flèche bonus. PASTIS abrite également une épicerie fine proposant des mets de la cuisine de l’hôtel confecti-
onnés avec soin.

Günter Wagner, le propriétaire des lieux, veut ainsi susciter des rencontres conviviales entre les gens : « Tout le 
monde est le bienvenu chez nous », déclare l’hôtelier. Clients en voyages d’affaires ou en séjours privés, gour-
mets du monde entier, voisins français et luxembourgeois, et bien entendu, habitants de Sarrelouis : ce sont 
toutes ces personnes que Günter Wagner veut réunir à LA MAISON hotel. 

L’intérieur offre le cadre adéquat à cette ambition et promet élégance chaleureuse, changement de perspectives 
originaux et détails pleins de caractère. « Chez nous, on change de décor », s’amuse Günter Wagner, en faisant 
allusion au mobilier standard de bien des établissements. « Que ce soit devant l’escalier sculptural, le jardin 
d’hiver vitré, la cave à vin climatisée accessible ou encore les suites à thèmes, nos clients ne manqueront pas 
d’être surpris par tant de caractère », résume-t-il. Cet aménagement permet à LA MAISON hotel d’être mem-
bre de Design Hotels et de Pretty Hotels, deux partenaires de référence en matière d’architecture, de design et 
d’esthétique, grâce à leur sélection affûtée d’établissements hôteliers.
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