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IN WIDMANN’S
ALB.LEBEN stehen
flr die Gaste auch
zwei Chalets bereit.
IM ,ESS ATELIER*
des Oberstdorfer
Hotels Lowen &
Strauss kommt eine
Sommermakrele auf
den Tisch. An der
Wand des lichten,
freundlichen Res-
taurants (u.) trmt
sich ein Vorrat aus
rund 300 Sorten
europdischer Weine

Na so was!

Die Garnelen

kommen
nicht aus
dem Meer,
sondern
aus Tirols
Bergen!

WIDMANN’S ALB.LEBEN, KONIGS-
BRONN-ZANG/SCHWABISCHE ALB

Fiir extravagante Ubernachtungen muss man nicht in
hippe Stédte reisen. Ein Abstecher zur Schwibischen
Ostalb reicht. Auf dem Gelidnde des Hotels Widmann’s
stehen zwei aufgehiibschte Bauwagen mit Naturholz-
mobeln und Regendusche sowie zwei Chalets mit
Sauna, Kamin und Weinklimaschrank. Konventionelle
Zimmer gibt es auch, am komfortabelsten sind die ,,Alb.
Style“-Zimmer. Zwei Kiichen erfreuen Feinschmecker
in allen Lebenslagen. Im ,,Gasthaus Lowen* gibt es
Zwiebelrostbraten und Sauerbraten und im ,,Ursprung*
eine ,,neue deutsche Kiiche* nach Hausherr Andreas
Widmanns Geschmack: etwa Tiroler Alpengarnelen
mit Tomaten, Auberginen und Basilikum oder Rehkeule
mit Waldbeeren und Pfifferlingen. Dazu beste, auch
weniger bekannte Wiirttemberger Weine.

ALPIN LIFESTYLE HOTEL
LOWEN & STRAUSS,
OBERSTDORF IM ALLGAU

Auch in Oberstdorf, ein paar Schritte vom Marktplatz,
fahrt die Hotelkiiche eine Doppelstrategie. In der hellen,
frohlichen , Lowenwirtschaft“ kommen unter Kuh-
glocken knuspriger Schweinebauch in Dunkelbier oder
Reh- und Hirschvariationen auf die blitzblanken
Tische, wihrend im ebenfalls freundlichen ,,Ess Atelier*
mit dem dekorativen Weinwandregal Hausherr Peter
Strauss seine aufwendige zehngingige ,,Genussreise*
zelebriert (eine Verkiirzung auf fiinf Génge ist moglich).
Die ist hochst spannend und erweitert garantiert den
kulinarischen Horizont. In den 21 Zimmern und Suiten
stammen die Stoffe von Tirol Living, die Waschtische
von Villeroy & Boch. Die Zimmer haben Naturkiesel-
duschen, in den beiden grofen Suiten steht die Whirl-
wanne im Wohnbereich. Fiir ein opulentes Friihstiick
sorgen die bekannt guten Allgduer Metzger und Bicker.
Hiihner und Milchkiihe nicht zu vergessen!

LA MAISON HOTEL,
SAARLOUIS IM SAARLAND

Einst residierte in der freundlichen Stadtvilla das Ober-
verwaltungsgericht. Jetzt fillen im einstigen Sitzungs-
saal Restaurantgiste Urteile — meistens begeisterte: Thun-
fisch aus der spanischen Balfegé-Zucht, Cour-d’Armoise-
Poularden aus dem franzosischen Nordwesten oder
Wagyu-Roastbeef zeigen, dass Kiichenchef Martin Stopp
(natiirlich mit — wir sind im Saarland — Klaus-Erfort-
Erfahrung) bei den Produkten aus dem Vollen schopfen
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Wunderbar!
Kaminfeuer,
bequemer
Sessel und
ein gutes
BUCH. Was
fehlt? Ein
Glas Wein!

32 DER FEINSCHMECKER 12/2020

IM LA MAISON IN
SAARLOUIS ist die
Bibliothek durch
eine offene Tur mit
der Bar verbunden.
Trockene Lektlre
gibt es also nicht






IM KETSCHAUER
HOF, DEM HOTEL
im Herrenhaus
des Weinguts
Bassermann-
Jordan (0.), wird
SCHWEINEBAUCH
vom Schweizer
Fleischveredler
,Luma® serviert ().
Die AUBERGE DE
TEMPLE steht in
der Mitte des Orts
Johannesberg
und ist dennoch
idyllisch von Grin
umgeben (u.)

Unglaublich,
wie delikat
Schwein

sein kann!
Wenn es aus
Deidesheims
bester Kiiche,
dem , L. A.
JORDAN*“
kommt!

kann. Mit Recht, denn seine fantasievollen Zubereitun-
gen auf klassischem Fundament holen das Beste aus den
Delikatessen heraus. Die 45 Zimmer und fiinf Suiten
verteilen sich auf die Villa aus dem 19. Jahrhundert, ei-
nen minimalistischen Neubau und ein Gartenhaus, eben-
falls modern eingerichtet. Wir empfehlen die Balkon-
zimmer zum idyllischen Park. Das Bistro ,,Pastis* ist
derzeit ausschlieBlich den Hotelgisten vorbehalten. Es
serviert Friihstiick und tagsiiber Gerichte wie Flamm-
kuchen oder Lachsfilet. Die Bar ist (ebenfalls derzeit)
nur donnerstags bis samstags abends gedffnet.

KETSCHAUER HOF,
DEIDESHEIM AN DER WEINSTRASSE

In einem relativ ruhigen Viertel des Winzerstddtchens
befindet sich seit mindestens 1718 das Anwesen des
Pfalz-Weinguts Bassermann-Jordan. Wenn renommier-
te Winzer auch zu Hoteliers werden, diirfen sie an der
Ausstattung nicht sparen. So sind die hohen Rdume im
Herrenhaus vom Ende des 18. Jahrhunderts mit Eichen-
holzdielen, dekorativen Designermdbeln und erlesenen
Stoffen ausgestattet, die Biader haben eine Whirlwanne.
Glanzstiick ist die 90 Quadratmeter grofle ,,Basser-
mann-Suite* mit Kamin und Terrasse, aber Hauptattrak-
tion ist die immer wieder mit kiihnen Kombinationen
und raffinierten Aromenspielen iiberraschende Hoch-
kiiche des Daniel Schimkowitsch im Restaurant ,,.L. A.
Jordan‘. Dazu kommt eine sagenhafte Auswahl von um
die 850 internationalen Weinen, und vom eigenen Gut
ist jeder Jahrgang seit 1870 vertreten. Den Alltag ver-
schonert das ebenfalls elegante Zweitrestaurant ,,1718%
mit Onsen-Ei und Kalbsbickchen.

AUBERGE DE TEMPLE,
JOHANNESBERG IN UNTERFRANKEN

Auf einem Hiigel des Vorspessarts, 365 Meter hoch, steht
der Ort Johannesberg und in seiner Mitte der Gasthof.
In dem war der Seligenstiddter Unternehmer Giinther de
Temple Stammgast, seit 2012 ist er Besitzer und schuf
einen einzigartigen Komplex aus Kultur und Gastrono-
mie mit sechs Géstezimmern. Jedes dieser Zimmer ist
einem anderen Kiinstler gewidmet, friihlingshafte Far-
ben herrschen bei Corneille, dem ,,Maler der Freude®,
violett leuchtet das grofziigige Ernst-Ludwig-Kirch-
ner-Zimmer. Alle Rdume haben Boxspringbetten und
bequeme Tagesbetten. Im ,,Johannesberger Salon‘ fin-
den Ausstellungen zeitgendssischer Kiinstler, Diskussi-
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