ENTREES

Soupe du Jour 11,50
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal

nach der aktuellen Tagessuppe

Soupe a lI‘'oignon 13,50
geschmorte Roscoff Zwiebeln in feiner Briihe,
mit Comté gratiniertem Triffeltoast'” & Schnittlauch

Salade « PASTIS » in Hausdressing 16,00
knackige Blattsalate, Butter-Crofitons & junges Gemiise
in unserem Hausdressing (3 Garnelen extra: +8 Euro)

Kleine Portion: 12,00 Euro

Salade Roquefort et Epinard 16,50
junger Blattspinat mit Apfel-Walnuss Vinaigrette,
eingelegten Feigen, Walniissen, Radieschen & Roquefort

Gebratene Blutwurst 17,50

Blutwurst vom Juvenilferkel mit Radieschen-Apfel Salat
in Schalotten-Petersilien Dressing, dazu Dijon-Senf-
Mayonnaise

SNACKS

Flammkuchen « Alsacienne » 14,50
mit Créme fraiche, Specklg'l‘*, Zwiebeln & Comté

Scampis a la marocaine 20,50
im Pistazienteig gebacken mit Vadouvan Mayonnaise’
& frischem Koriander

Jahrgangssardinen 15,50
dazu geréstetes Knoblauchbaguette
mit gegrillter Zitrone & frischen Kriutern

zelich
paAgTISE Unser i .
— T MENU” wechselndes Mentt

PASTIS# bisto

LE SOIR.

PLATS

Rinderfilet & frites 49,50
Filet vom Charolais Rind mit Sauce Béarnaise,

Frites & Lisdorfer Zupfsalat in Hausdressing

Cassoulet vom Weideschwein 32,50
Feines vom Elsenbacher Weideschwein'* mit weiflen Bohnen,
jungem Gemiise, Kriutersalat & Salzkartoffeln

Fischsuppe « PASTIS » 36,50

Fisch & Meeresfriichte nach Bouillabaisse Art
mit Sauce Rouille, Comté & Knoblauchbrot
als Vorspeise: 22,50 Euro

Bar de ligne & scampi 34,50

gebratener Wolfsbarsch & Riesengarnelen mit Krustentierschaum,
Spinat-Zitronenrisotto, gegrillter Zucchini & halbgetrockneten
Kirschtomaten

-Vegetarisch-

Raviolis ricotta aux truffes 26,50
hausgemachte Ricotta Ravioli mit eingelegtem Wintertriiffel,
Parmesanschaum & geschmorten Roscoff Zwiebeln

DESSERTS

Vanilleeis & Kiirbiskerne 13,50
Madagascar-Vanilleeis mit steirischem Kiirbiskernsl,
weiflem Schokoladenschaum & Kiirbiskerncrumble

Rhabarber & Joghurt 11,50
Rhabarberragout mit Joghurt & Vanillebaiser

Leas Pralinen 7,50
Dreierlei hausgemachte Pralinen

AllePreisein Euro, inklusive Umsatzsteuerund Bedienungsgeld. BeiAllergienoderUnvertréglichkeitenfordern Siebitte unsereAllergenekartean. Zusatz-
stoffe:lkoffeinhaltig, 2mitBetacarotingefirbt, 3chininhaltig, 4 mitFarbstoff, 5mitSulfiten/geschwefelt, 6 Stilstoff, 7mit Antioxidationsmittel, 8 Ascorbin-

sdure,9 SauerungsmittelZitronensaure, 10 SéureregulatorNatriumcitrat, 11mitKonservierungsstoff, 12Taurin, 13 Stabilisator/Phosphat, 14 Nitritpskelsalz



